
Delegazione di Bergamo

Serata di Degustazione a Tema:
 

LE  GRAPPE DI SARDEGNA
 

Venerdi  5  ottobre  2007
Hotel Marghine - Macomer

ore 19.00

Una serata/studio dedicata agli amici e
gli appassionati per la degustazione e l’abbinamento

della grappa ai cibi come ingrediente e come bevanda.

Queste serate a tema fanno parte della tradizione A.D.I.D. 
e le ricette del menù sono parte del ricettario del nostro 

concorso annuale a premi <ingrediente grappa>.

Solitamente usiamo in abbinamento grappe del nord 
Italia, dove la tradizione grappa è più radicata, ma in 

questa serata vogliamo proporvi, forse per la prima volta 
in Sardegna, un abbinamento con le

Grappe sarde, che come dimostrato nei primari concorsi 
sia italiani che esteri, hanno da tempo raggiunto 

la massima qualità.

Allora, chi più della distilleria LUCREZIO R. poteva
rappresentare Il meglio della produzione sarda?

Tutte le tipologie di grappa che saranno presentate nel-
la serata ed Illustrate dal produttore sono già testate da 

A.D.I.D. con analisi sensoriale, ma saranno inoltre
giudicate dai partecipanti che compileranno una scheda 

di analisi che verrà illustrata a cura del relatore
dell’associazione.

Il limitato numero di partecipanti (40) consiglia una
prudente e veloce prenotazione presso la signora Genny  

all’ hotel Marghine Tel.348 9030014

Organizzazione a cura di:

con la Collaborazione di:

e di:

Il nostro alambicco

è d’oro. Tre volte.

Alla XXIV° edizione dell’Alambicco d’Oro, il più importante

concorso nazionale riservato alle grappe, speravamo in un

riconoscimento, magari due. Sorpresa! Tre. Tre medaglie d’oro.

Siamo orgogliosi di essere riusciti, per la prima volta, a portare il  

distillato di bandiera della Sardegna, il Filuferru, ai massimi
www.lucrezior.com

vertici dei distillati italiani. Un bel salto di qualità che rivaluta un

antico prodotto della cultura dell’isola, e premia  l’impegno della

LucrezioR nella valorizzazione dei prodotti della tradizione.

Grazie dunque a chi ci ha scelto, e che ha dimostrato di avere un gusto

davvero tutto d’oro.


